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INSPIRATE Y CAPACITATE CON LOS PONENTES LIDERES ALIMENTARIOS

MARION DAVID CATALINA NATALY
NESTLE BARREIRO VALENCIA RESTREPO
Professor, Nutrition, Food Consultor y conferencista Head of Community Food Designery
Studies & Public Health, : especializado en tendencias en KM ZERO Food e e
Emerita, NYU | de consumo Innovation Hub Kraut Food Studio
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WILLIAMS CARDONA MONTOYA GOULD
Co-Founder & Global Chef Manager para Miembro de la Junta Founder & CEO
Insights Director at Innova el Norte de LATAM en Directiva del IFT y CEO at Thought For Food
Market Insights Unilever Food Solutions de AgTools Inc.
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@ VOLVER AL LISTADO DE SPEAKERS @ VER TODA LA AGENDA

AGENDA 2030: UNA VISION
HACIA EL FUTURO

Nutricion y salud:
el desafio para la industria de alimentos

El mundo se enfrenta a tres grandes problemas alimentarios: hambre, obesidad y cambio climatico. Todos afectan a miles de mi-
llones de personas. Todos son consecuencia de sistemas alimentarios disfuncionales. Un enfoque basado en los sistemas alimen-
tarios para abordar estos problemas implica dietas de “triple deber”, gue contengan mas alimentos vegetales. El reto actual de la

tecnologia alimentaria es crear productos que alcancen los tres objetivos y promuevan pautas alimentarias mas sanas para las

personas v el planeta rumbo al 2030.

Marion Nestle

Professor, Nutrition, Food Studies & Public Health, Emerita, NYU
Food Landscapes

MIERCOLES 27 DE SEPTIEMBRE ¢ 09:00 a 10:00 ¢ AUDITORIO SUMMIT
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INNOVACION

Insights para evolucionar
a traves de la complejidad e innovacion abierta

De una manera original y simulando un gran viaje al futuro, en concreto, en el ano 2048, esta conferencia contara el poder que tiene
lainnovacion y su aplicacion en el tiempo actual, ademas permitira poner sobre la mesa los principales elementos para transformar
el futuro de la alimentacion. Asimismo, a traves de casos practicos, se dara a conocer como la industria alimentaria esta trabajan-

do cada vez mas en modelos flexibles para llevar la innovacion mas alla de sus equipos internos.

David Barreiro

Consultor y conferencista especializado en
tendencias de consumo

Catalina Valencia

Head of Community en
KM ZERO Food Innovation Hub
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FOOD DESIGN

El diseno de alimentos como herramienta
creativa para la innovacion de alto impacto

Esta platica ofrecera todos los elementos para entender el contexto del negocio y asi poder implementar estrategias en funcion de
los objetivos y madurez del mercado. Para ello, se proporcionaran las principales metodologias creativas del Food Design para de-
tectar las necesidades reales de los consumidores, ademas de analizar las tendencias para convertirlas en soluciones creativas,

que aporten valor y ayuden a anticiparse a los principales desafios alimentarios.

Nataly Restrepo

Food Designer y Co-Founder de Kraut Food Studio
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INFLACION Y SU IMPACTO
EN LA INDUSTRIA

Salud, bienestar y economia:
Oportunidades en nutricion accesible

La inflacion global ha tenido repercusiones en el comportamiento de compra de los consumidores. Esto ha hecho que dia tras dia

muchos se preocupen en lograr una dieta saludable. En todos los mercados los consumidores estan buscando soluciones sencillas
y nutritivas que se ajusten a sus presupuestos limitados. La oportunidad para la industria de alimentos reside en como ofrecer
soluciones de nutricion accesible. Por ello, esta conferencia revelara como las empresas pueden satisfacer las demandas de nu-

tricion y salud a precios razonables.

Lu Ann Williams

Co-Founder & Global Insights Director at
Innova Market Insights
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SUSTENTABILIDAD

Incrementa tu negocio con tecnicas
e ingredientes que inspiran cada dia a la industria

Gracias a la compilacion y andlisis de redes sociales que utilizé 77,000 palabras clave, hallazgos de 250 chefs y comentarios
analiticos de mas de 1,600 profesionales de 21 mercados, Unilever Food Solutions pudo identificar los principales hallazgos
para crear productos sostenibles que fomenten una relacion armoniosa entre lo que se consume y se produce como industria.
Y debido a que lo sustentable, wellness y moderno destacan como las bases para impulsar todo negocio y desarrollar nuevos
alimentos, esta charla brindara los elementos para conformar acciones que impacten de forma positiva a la sociedad, la eco-

nomia y el medioambiente.

Andrés Cardona

Chef Manager para el Norte de LATAM
en Unilever Food Solutions
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ESTRATEGIAS
IFT) TECNOLOGICAS

feeding the minds

ha e theword Inteligencia Artificial, food waste y seguridad
alimentaria: ;como influyen en la toma de decisiones?

Hoy se espera que la toma de decisiones se haga en cuestion de segundos desde que se tienen los datos en la mano, mismos que
deben ser fiables y procesables. El mundo se ha dado cuenta que el suministro de alimentos es una mision critica, pero ;como de-
bemos adaptarnos para gestionar los cambios rapidos en nuestra industria mientras se mantienen y suman clientes? Esta charla
explicara como el food waste, la seguridad alimentaria y los datos procesables estan influyendo en la forma en que se consumen

y transmiten facilmente los conocimientos, al tiempo que ayudan a alimentar al mundo de forma mas sostenible y rentable.

Martha Montoya

Miembro de la Junta Directiva del IFT y CEO
de AgTools Inc
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CONFERENCIA

MAGISTRAL

Para entender el futuro de la industria,
debes entender a las nuevas generaciones

Empezando por las tendencias y aplicaciones mas relevantes, los modelos de negocios del futuro, las tecnologias de ultima gene-
racion hasta las expectativas y actitudes de los Millennials, Gen Zy Gen Alpha como consumidores y protagonistas de la industria,
esta conferencia nos revelara otra forma de pensar y actuar, asimismo nos expondra otro contexto y vision del sector alimentos

que ningun actor de la industria puede ignorar a la hora de crear un producto en cualquier eslabon de la cadena.

Christine Gould

Founder & CEO at Thought For Food

MIERCOLES 27 DE SEPTIEMBRE e 18:45 a 19:45 ¢ AUDITORIO SUMMIT
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@ VOLVER AL LISTADO DE SPEAKERS

AGENDA SUMMIT AGENDA SUMMIT
MIERCOLES 27 DE SEPTIEMBRE JUEVES 28 DE SEPTIEMBRE

09:00 - 10:00 AGENDA 2030: UNA VISION HACIA EL FUTURO 09:00 - 10:15 INFLACION Y SU IMPACTO EN LA INDUSTRIA
Nutricion y salud: el desafio para la industria de alimentos Salud, bienestar y economia: Oportunidades en nutricion accesible
Marion Nestle, Professor, Nutrition, Food Studies & Public Health, Emerita, NYU Lu Ann Williams, Co-Founder & Global Insights Director at Innova Market Insights
10:00 - 1:00 INNOVACION 10:15-11:00  SUSTENTABILIDAD

Incrementa tu negocio con técnicas e ingredientes que inspiran cada dia a la industria

Insights para evolucionar a través de la complejidad e innovacién abierta
Andrés Cardona, Chef Manager para el Norte de LATAM en Unilever Food Solutions

David Barreiro, Consultor y conferencista especializado en tendencias de consumo
Catalina Valencia, Head of Community en KM ZERO Food Innovation Hub

11:45 - 12:30 ESTRATEGIAS TECNOLOGICAS

11:45 - 12:30 FOOD DESIGN Inteligencia Artificial, food waste y seguridad alimentaria:
.como influyen en la toma de decisiones?

Martha Montoya, Miembro de la Junta Directiva del IFT y CEO de AgTools Inc.

El diseiio de alimentos como herramienta creativa para la innovacion de alto impacto
Nataly Restrepo, Food Designer y Co-Founder de Kraut Food Studio

CONFERENCIA MAGISTRAL

18:45 - 19:45 Para entender el futuro de la industria, debes entender a las nuevas generaciones
Christine Gould, Founder & CEQ at Thought For Food
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PRECIOS Y PROMOCIONES
4£0% Off por tiempo limitado

PASE DORADO

CONOCE TODOS LOS BENEFICIOS DE ADQUIRIR EL PASE DORADO

Tarifa Regular: Tarifa con descuento de 40%: *Descuento por » Conferencias exclusivas con los mas renombrados referentes mundiales de la industria de alimentos
$12,000 MXN + IVA $7,200 MXN + IVA tiempo limitado » Desayunos y comidas exclusivos para Pases Dorados
($600 USD) ($360 USD) » Espacios exclusivos de networking

» Acceso al Food Pack Summit

PASE CORPORATIVO (5 PASES DORADOS) * Prioridad de ingreso a la Conferencia Magistral, Food Pack Summit y Food Tech Talks

» Pases Plata para tu equipo de trabajo
Tarifa Regular: Tarifa con descuento de 40%: *Descuento por * Atencidn personalizada
$54,000 MXN + IVA $32,400 MXN + IVA * Materiales de apoyo

tiempo limitado
($2,700 USD) ($1,620 USD) » Acceso a la Fiesta de Aniversario

PASE DORADO + HOTEL (2 NOCHES DE HOTEL) DESCUENTOS AEREOS RESERVACIONES HOTEL

. . . . : : o ¥ AEROMEXICO. % IS =+ m

Tarifa especial en pesos: Tarifa especial en dolares: Sujeto a disponibilidad = - J ) YOIGr'S . Fiesta m
$11,200 MXN + IVA ($580 USD) de habitaciones Clave de Autorizacion: COdIgE) de Descuento: AMmericana.
IT3SMXRCO1172C PROXIMAMENTE HOTELS & RESORTS

Atencion exclusiva Pases Dorados

Q
Griselda Diaz de Ledn ¢ griselda.diaz@tftexpo.mx ADQUIERE TU PASE DORADO k
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