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La tecnologia de secado por aspersiéon es ampliamente utilizada para
obtener productos en polvo a partir de un material liquido. Asimismo, es
el método ideal para secar productos termolabiles.

Estando siempre a la vanguardia, en CIMA Industries le ofrecemos una amplia
gama secadores de alta velocidad, los cuales manejan diferentes capacidades
para adaptarse perfectamente a sus necesidades de produccion.

Como parte fundamental de nuestra oferta, contamos con un excelente
equipo técnicoanivellocal,querealizalainstalaciény puestaenmarchade su
magquinaria, garantizando su correcto funcionamiento y servicio. Asimismo,
le ofrecemos capacitaciéon, mantenimiento preventivo/correctivo, asesoria
y refacciones para optimizar el rendimiento y durabilidad de sus equipos.

Beneficios del producto terminado:

« Conservacion para evitar la oxidacién de las grasas que causan rancidez.

« Preservacién de sus propiedades fisicoquimicas.

« Reduccién considerable de peso para manipular y transportar el producto facilmente.
« Producto con excelente uniformidad y solubilidad.

Ademads, por las diferentes ventajas que ofrece este novedoso método de conservacion, es posible
intensificar los sabores y aromas del producto mediante el encapsulamiento en polvos.

Apto para secar:

e Productos lacteos

« Café

o Inulina

« Jugosy concentrados de frutas y/o verduras
o Enzimas

« Proteinas comestibles

« Derivados del almidén

« Ovoproductos

« Extractos de plantas

« Compuestos quimicos

Este equipo se compone de las siguientes secciones:

o Sistemade entradadeaire: Compuesto por unbanco de filtracién,
un calefactor, un ventilador y un ducto de entrada de aire.

o Sistema de alimentaciéon de liquidos: Constituido por una
bomba, un tanque y la tuberia.

« Sistema de atomizacién: Conformada de bombay controlador
de velocidad.

e Torre de secado: Que consta de secciones cdnicas, martillos
neumaticos, dispositivo de iluminacién, mirillas, entre otros.

e Sistema de recoleccién: El cual se compone de ciclones de
separacién, un filtro de tela y un scrubber. Esta seccién puede
incluir otras caracteristicas, dependiendo de las necesidades
del cliente.

e Sistema de extraccién de aire: Constituido por el ventilador de
extraccién, un ducto de extraccién, un post-filtro o bien, un filtro
de alta eficiencia. (Conforme a los requerimientos del cliente).




Principio de funcionamiento:

Se basa en la atomizacién del producto, la cual genera
pequefias microgotas, que al estar en contacto con
una corriente de aire caliente (entre 150 a 300 °C) son
pulverizadas. Asi pues, el aire actiia como medio calefactory
como fluido de transporte, finalmente el polvo es obtenido.

El contacto del producto con el aire caliente es critico
con respecto al rendimiento y calidad de secado. Las
condiciones aqui establecidas tales como el flujo de aire,
temperatura de entrada y salida del mismo, temperatura
de alimentacién, diametro de gota, velocidad de aire, etc,,
determinan las propiedades del producto final.

Caracteristicas:

« Alta eficiencia.

« Bajo costo.

« No genera adherencia de producto en las paredes del equipo.

» Proceso de alta velocidad; obtendrd su producto seco en cuestién de segundos.

o Apto para productos termo-sensibles.

» Evaporacion de hasta un 98% de agua durante el flujo de aire caliente.

o Puede utilizar diversos métodos de calentamiento para adecuarse a las condiciones especificas del
cliente en planta.

« Ahorro de energia, puesto que el secado por aspersién es una operacion de procesamiento de un
solo paso.

e Proceso completamente automatizado mediante HMI + PLC.

» Registro automatico de recetas.

Rango de capacidades de evaporacion de agua ‘ 3-10,000 kg/h
Capacidad de producto terminado ‘ Hasta 9,000 kg/h




Centro Calle 50% Torre Tower Bank, piso 35,
Calle Elvira Mendez, Panama.
Republica de Panamd. Tel. +507-205-1915.

Garantizamos una asistencia global gracias a nuestros
representantes ubicados en diferentes paises.

usa@cimaindustries.com
mexico@cimaindustries.com
ca@cimaindustries.com
panama@cimaindustries.com
venezuela@cimaindustries.com
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