
 
 
 
 
 

 

 
Ficha comercial 

Harina de ajonjolí 
Nueva línea 

Disclaimer 
The information contained herein is, to the best of our knowledge and belief, accurate of the date of publication. In all cases, it is the responsibility of the customer to determine the applicability of this information or the suitability of any product for their own 

particular purpose. All information is valid until revision. This document is printed automatically and has therefore not been signed.  
DIPASA Internacional de México, S.A. de C.V. is not responsible for the manipulation of the information transmitted here which is only for commercial purposes. 
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Valor nutricional por 100 g 
Energía  382.0 kcal 

Proteína 50.7 g 

Grasa (total) 12.6 g 

     grasas saturadas (total) 2.0 g 

     grasas monoinsaturadas (total) 5.2 g 

     grasas poliinsaturadas (total) 5.4 g 

     grasas trans 0.0 mg 

     colesterol  0.0 mg 

Carbohidratos (disponibles) 16.5 g 

     azúcares (total) 1.6 g 

     azúcares añadidos (total) 0.0 g 

     fibra dietética (total) 6.3 g 

Cenizas 10.0 g 

     sodio 4.3 mg 

     calcio 183.0 mg 

     magnesio 1213.6 mg 

     fosforo 2448.7 mg 

     hierro 19.3 mg 

     potasio 1210.0 mg 

Agua 4.0 g 

Aplicaciones:  
 

- Cocina y panificación gluten-free 
 

- Agente absorbente y emulsificante 
 

- Formulaciones y suplementos altos en proteínas 
 

- Texturizante para aplicaciones en cárnico y quesos 
 

Ingredientes: 
- 100 % Harina de ajonjolí 

 
Claims: 

- 50.7% proteína 
- 6.3% fibra 

 
Vida útil 

- 12 meses después de producción 
 
Certificaciones: 

- SQF  
- HALAL  
- KA Pareve KOSHER 
- ORGÁNICO 

 
 Harina de ajonjolí 
 C H S 

Tamaño de partícula 
Malla +18 
20 % min 

Malla +40 
15-35 % min 

Malla +60 
25-35 % min 

Malla –60 
30 % min 

Malla +100 
20 % 

Malla –100 
80% 

Densidad 0.475 g/ml 0.450 g/ml 0.425 g/ml 

Capacidad de 
retención de agua 

2.9 g agua/ 
g harina 

3.4 g agua/ 
g harina 

2.5 g agua/ 
g harina 

Capacidad de 
retención de aceite 

2.00 g aceite/ 
g harina 

1.85 g aceite/ 
g harina 

1.75 g aceite/ 
g harina 

 
 


