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MALTISWEET® CM40

{Qué caracteristicas presental
o Maltitol cristalino

o Remplazo directo de la sacarosa
o Humectante

o Desarrolla suavidad

o No aporta coloracion dorada

o No cariogenico

o Buen perfil de dulzor

o Diluyente de tableta y/o capsula
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MALTISWEET® CM40

;Donde y como lo puedo aplicar?

Disenado para ser agente de carga en diferentes
aplicaciones y también para deducir azicar en los
segmentos de:

o Panificacion (Nivel de uso: 10-29%).
- Pastelillos
- Galletas
- Rellenos Frutales

o Confiteria (Nivel de uso: 10-20%).
- Dulces con chocolate.
- Chispas

o Lacteos (Nivel de uso:1-6%)
- Helados
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MALTISWEET® CM40

/Qué consideraciones debo conocer?

Se utiliza como un reemplazo directo de la sacarosa
en la mayoria de las aplicaciones de alimentos y
productos de confiteria, ya que provee volumen y
textura.

MALTISWEET® CM40 tiene un dulzor relativo de

90% en comparacion de sacarosa y un aporte
caldrico de 2.1 kcal/g.

El almacenamiento a temperatura elevada puede
provocar el apelmazamiento del maltitol, lo que
afectaria la facilidad de manejo.
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MALTISWEET® CM40

(Qué datos relevantes debo conocer?
* Datos fisicoquimicos
- Apariencia: Polvo cristalino blanco
- Solubilidad a 25°C: 175 g/100 mL agua
- Agua: 0-1.5%
- % b.s. Maltitol: 92-100.5

- AzuUcares reductores: 0-0.3%.

* Datos regulatorios (México)
- Etiquetado: Maltitol
- Acuerdo de aditivos: anexo VIII. Edulcorantes que pueden ser
utilizados de a cuerdo a las BPF.
* Vida de anaquel

- 3 anos

* Empaque y almacenamiento
- Bolsas
- La temperatura de almacenamiento recomendada es 60°F-
|00°F (16°C-38°C).
* Pais de origen s\)
- Estados Unidos Ingredion
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iEstamos listos para co-crear contigo!
Aceércate a nuestro equipo de expertos y conoce
las soluciones que mejoraran tus productos

MUCHAS GRACIAS!

INGREDION MEXICO, SAde C V.
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