Hecho con jugo de limon, es ildeal para ailadirlo como ingrediente en las recetas de tu
bar o restaurante. 10 g de limén en polvo equivalen a 20 ml de jugo de limén.

jUNA OPCION PRACTICA CON DELICIOSO SABOR A LIMON!

Uusos: BENEFICIOS NUTRICIONALES:
- Mixologia. « Vitamina C.

« Panaderia.

« Mariscos.

« Aderezos.

« Mayonesas.
« Elaboracién de botanas.
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COMPOSICION: Jugo de limén deshidratado, maltodextrina, aceite esencial de limén, acido citrico y diéxido de silicio. @
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