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Valor nutricional por 100 g 
Energía  208.2 kcal 

Proteína 9.4 g 

Grasa (total) 15.0 g 

     grasas saturadas (total) 2.3 g 

     grasas monoinsaturadas (total) 6.3 g 

     grasas poliinsaturadas (total) 6.4 g 

     grasas trans 0.0 mg 

     colesterol  0.0 mg 

Carbohidratos (disponibles) 8.9 g 

     azúcares (total) 0.0 g 

     azúcares añadidos (total) 0.0 g 

     fibra dietética (total) 38.9 g 

Cenizas 27.2 g 

     sodio 30.9 mg 

     calcio 1,637.0 mg 

     magnesio 430.0 mg 

     fosforo 5,416.8 mg 

     hierro 52.0 mg 

     potasio 4,187.0 mg 

Agua 0.6 g 

Aplicaciones:  
 

- Especias, condimentos y sazonadores 
 

- Agente absorbente y antiaglomerante 
 

- Formulaciones y suplementos altos en fibra 
 

- Texturizante para aplicaciones en panificación  
 

 

Ingredientes: 
- 100 % Salvado de ajonjolí 

 
Claims: 

- 38.9% fibra 
- 9.4% proteína 

 
Vida útil 

- 12 meses después de producción 
 
Certificaciones: 

- SQF  
- HALAL  
- KA Pareve KOSHER 
- ORGÁNICO 

 

 Salvado de ajonjolí 
 H 

Tamaño de partícula 

Malla +40 
15-30 % min 

Malla +60 
25-50 % min 

Malla –60 
20 % min 

Densidad 0.400 g/ml 

Capacidad de 
retención de agua 

2.9 g agua/ 
g salvado 

Capacidad de 
retención de aceite 

2.0 g aceite/ 
g salvado 

 

 
 
 

Artículo publicado: 

- Phytochemical characterization of sesame bran 
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