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Innovacidén y desarrollo de procesos que permite ofrecer productos
a base de maiz y servicios de alta calidad; Harina de maiz nixtamalizada.

Origen que trasciende

Nixtamalizacion

Tradicionalmente, en México v América Latina se ha empleado un método ancestral para procesar el maiz, conocido
como nixtamalizacion. Este proceso implica cocer los granos secos y sumergirlos en una solucion alcaling, tipicamente
agua y cal alimentaria (hidroxido de calcio), lo que ocasiona cambios significativos en la estructura, composicion quimica,
propiedades funcionales y valor nutricional del mismo.

Por ejemplo, al eliminar el pericarpio se reduce la fibra soluble, mientras que la coccidn con cal aumenta el contenido de

calcio. Las caracteristicas fisicas del grano de maiz y las condiciones de coccion determinan el proceso industrial y
la calidad del producto final.

Hay mas de 1,231 tipos de maiz en América Central y mas de 1,800 en el mundo, cada uno con caracteristicas y
rendimientos anicos. La palabra "nixtamalizacion” proviene del nahuatl, de "nextii" que significa cenizas y "tamali"
que significa masa de maiz sin forma.

Cocimiento, reposo y molienda
Sistema unificado desde conocimiento a molienda

Muestro sistema de cocimiento es continuo, totalmente automatizado y auto regulable, siendo Gnico en la industria.
Garantiza un acondicionamiento homogéneo del producto mediante un procedimiento de lavado de nixtamal
automatico que regula su eficacia. En colaboracion con el agua del sistema, prolonga el cocimiento de nixtamal
para producir harinas de alto color y rendimiento, o sigue un método convencional de reposo.
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Sistema de secado y enfriado

Disefiado especificamente segln el volumen de produccion, tipo de producto, temperatura, humedad relativa y  altitud
sobre el nivel del mar, nuestro sistema de secado optimiza el consumo de energia calorifica, siendo el costo variable mas
importante después de la materia prima.

Sistema de secado flash con quemador inteligente y conexion elecirénica con el moline para mantenerlo acorde
con la deshidratacion del producto, que garantiza la maxima velocidad de melienda al menor consumo de combustible
en el secado.

Presenta un doble enfriado inmediatamente subsecuente al secado con friple proposito.
Calidad: Garantiza el rendimiento del producto (masa o tortilla resultante por unidad de harina) enfriando rapidamente.
Costos: Maximiza humedad, que significa menor costo en el producto final.

Céamara de secado, cuenta con un quemador inteligente para medir la concentracion de oxigeno en el aire, al realizar
la combustion en un ambiente controlado minimiza el consumo de combustible,

Sistema de secado flash (Ventun) es un disefic especialmente calculado para generar no solo un proceso mas rapido,
si no también nos dard las condiciones para garantizar el rendimiento de producto terminado requerido por kg de harina
utilizada.
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Proceso productivo
Flujo continuo
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Separa las particulas gruesas y finas producidas por la naturaleza.
Estas se someten a un cernido con mallas de acero inoxidable, donde se mezclan con los tamaiios adecuados para lograr
una granulometria optima que permita obtener tortillas delgadas y suaves o frituras anchas y crujientes.

Una vez separadas, un sistema de transporte helicoidal y neumatico dirige las particulas gruesas a remolienda, donde son
sometidas a un segundo enfriamiento y cernido en un circuito cerrado que culmina en silos de harina, mientras que las finas
son enviadas a las tolvas de envasado como producto final.

« Sistema de cemido, que incluye un cernidor daplex, con arreglos de mallas a definir con el cliente.

+ Tolvas recolectoras de finos, gruesos y medios, esclusas separadoras de aire de transporte y productos neumaticos para
llevar, gruesos al remoledor y finos a tolvas de envase.

= Incluye las bombas neumaticas requeridas para el transporte de harina por fuberia.
Beneficios, Planta de Harina de Maiz

* Planta automatizada lineal

= Proceso dual para obtener harinas y grits de maiz

= El cocimiento del maiz es secuencial conservando los nulrientes y evitando las pérdidas de energia
* Sistema para recuperacion de pericarpio y germen

= Secado patentado flash para obtencidn de harinas
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