Creado a partir de una mezcla de aceitunas con aroma afrutado,
este aceite es muy versatil para cocinar.

jEL ALIADO GASTRONOMICO POR EXCELENCIA!

USos:

. Marinar
- Elaborar aderezos, mayonesas,
vinagretas y conservas.
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(0MPOS|(|ON: Aceite de oliva extra virgen (Olea europaea).

BENEFICIOS NUTRICIONALES:

+ Alto contenido de Omega 9

« Fuente de vitamina E y antioxidantes
« Sin colesterol por su origen vegetal
« Libre de conservadores




