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QuikTex 3331

¿Qué características presenta?

o Almidón modificado pregelatinizado de tapioca

o Resistente a temperaturas altas y pH bajo

o Desarrollo de viscosidad moderada

o Desarrollo de textura cremosa

o Buen brillo

o Mejora la maquinabilidad

o Retiene la humedad

o Buena estabilidad durante la vida de anaquel
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QuikTex 3331

¿Dónde y cómo lo puedo aplicar?

Diseñado para dar viscosidad y textura en diferentes 

aplicaciones para los segmentos de: 

o Sopas  instantáneas (Nivel de uso: 1-4%)

o Salsas y Aderezos (Nivel de uso: 1-6%).

- Salsas de tomate

- Aderezo de mayonesa

o Panificación(Nivel de uso: 1-5%).

- Panqués

- Hot-cakes

o Bebidas (Nivel de uso: 1-3%).

– En polvo

La información descrita anteriormente se ofrece exclusivamente para su consideración, investigación y verificación independiente. Queda en usted decidir cómo y si

utiliza esta información. Ingredion Incorporated y sus afiliadas no otorgan ninguna garantía acerca de la exactitud o lo completo de la información contenida

anteriormente, ni de la conveniencia de ninguno de sus productos para el uso específico que usted quiera darle. En adición, toda garantía expresa o implícita de no

infracción, comercialización o idoneidad para un propósito específico quedan por la tanto excluidas. Ingredion Incorporated y sus afiliadas no serán responsables de

ninguna obligación o daños derivados de o relacionados con lo precedente.

La marca y logo de INGREDION IDEA LABS y/o CONSUMER-CENTRICITY son marcas registradas de las compañías del grupo Ingredion. Todos los derechos reservados.

Derechos registrados © 2015



Al momento de su aplicación presenta beneficios como lo 

son: 

o Actúa como espesante instantáneo de viscosidad 

moderada.

o Proporciona estructura y resistencia, reduce la rotura, 

aumenta el tiempo de masticación.

o Tiene  baja viscosidad cuando están calientes y se ajustan 

rápidamente a geles elásticos al enfriarse  

o Imparte en la boca una sensación agradable y cremosa a 

los alimentos preparados.  

o Permite obtener geles de diversos grados de firmeza.

QuikTex 3331
¿Qué beneficios presenta en su aplicación?
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QuikTex 3331

¿Qué consideraciones debo conocer?

o Cuando está completamente hidratado, el almidón tiene

una textura suave y cremosa similar a la del almidón de

cocción.

o Es aconsejable mezclar en seco el almidón con 3 a 4 veces

su peso en otros ingredientes secos y agregar esta mezcla

seca a medios acuosos usando una agitación de moderada

a rápida. También es recomendable dispersar en el aceite

para uso en aderezos.

o Debe almacenarse en un área limpia y seca a temperatura

ambiente y lejos de material altamente aromático.

o Los preparados de este almidón tienen baja viscosidad

cuando están calientes y se ajustan rápidamente a geles

elásticos al enfriarse
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QuikTex 3331
¿Qué datos relevantes debo conocer?

• Datos fisicoquímicos

– Apariencia: Polvo fino blanco a ligeramente

amarillo

– Humedad: 0-14%

– pH (2% p/p solución acuosa): 4-7

– Viscosidad Final: 450-950

• Vida de anaquel

– 2 años

• Empaque y almacenamiento

– Empacado en bolsas de papel Kraft de varias

capas con un peso neto de 50 lb (22.67kg )

– Debe almacenarse en un área limpia y seca a

temperatura ambiente y lejos de materiales muy

aromáticos.

• País de origen

– Tailandia
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MUCHAS GRACIAS!
INGREDION MÉXICO S.A. de C.V.

¡Estamos listos para co-crear contigo!

Acércate a nuestro equipo de expertos y conoce 

las soluciones que mejorarán tus productos


