
FICHA TÉCNICA MEZCLADOR DE LISTONES MARCA
NADRATOSKI SERIES RM

Mezcladora Modelo RM-SERIE Marca Nadratowski N&N de fabricación polaca.

**El volteador puede ser colocado a deseo del cliente de un lado o del otro del mixer

N&N Nadratowski sp.j. es un fabricante de una amplia gama de mezcladores de alta calidad,
aplicable en todos los sectores de la industria alimentaria. Como uno de los pocos fabricantes,
ofrecemos una gama tan amplia de modelos y capacidades en esta categoría estrecha de
máquinas, desde mezcladoras de paletas universales hasta amasadoras de masa gruesa o
máquinas avanzadas con la opción de cocinar o enfriar.

Gracias a estas soluciones, podemos personalizar la máquina, que será óptima para los requisitos
tecnológicos de su producto y satisfará las expectativas incluso de los clientes más exigentes.
Independientemente del tipo y tamaño, todos los modelos se caracterizan por el más alto nivel de
mano de obra, operación intuitiva y fácil, construcción robusta y confiable de 3 zonas (zona de
manejo, higiene y mezcla), que le permite mantener la máquina limpia, evitando formación de
brotes bacterianos.
Aunque las máquinas de N&N se utilizan principalmente en el procesamiento de carne, también
son ideales para queso, verduras, pescado, sopas, alimentos para bebés, así como en las industrias
de confitería y panadería.

**La serie RM es un tipo específico de mezcladores con una construcción de eje único con una
capacidad de 300 a 4500 litros. Con una amplia gama de productos, una configuración individual y
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una amplia gama de accesorios, puede elegir una máquina que se adapte perfectamente a sus
requisitos tecnológicos y al funcionamiento confiable del que disfrutará durante décadas.
El efectivo mezclado de sus paletas perimetrales ofrece una muy buena distribución uniforme de
las especies y aditivos.

MEZCLADOR DE UN SOLO EJE DE DOBLE HELIX CONTRA FLOW

EJE DE CINTA DOBLE
Estas unidades están equipadas con un eje característico de dos cintas con
diámetros cada vez más pequeños y una dirección de rotación
contrarrotativa, que permite un tiempo de mezcla extremadamente
rápido.

DESCARGA
La descarga se lleva a cabo mediante una válvula neumática de ´butterfly´
ubicada en el punto central del tazón de mezcla, lo que permite un tiempo
rápido de apertura y cierre de la válvula.

CONTROL
Los mezcladores de la serie RM están equipados de serie con una pantalla
táctil HMI a color, intuitiva y confiable, que es fácil de usar e intuitiva. El
software permite el control de acceso, operación manual y automática y
hasta 100 programas de mezcla, donde cada uno puede consistir en 5 pasos
programables.

SISTEMA DE VACÍO
Las mezcladoras de vacío de la serie RM pueden equiparse opcionalmente
con un sistema de vacío. El proceso de mezclado al vacío mejora la
absorción de líquidos, la distribución y absorción de especias y otros
aditivos, permite el control de la densidad y elimina las burbujas de aire.

APLICACIÓN
Los mezcladores de la serie RM de N&N están diseñados para mezclar la
mayoría de los productos sueltos, como mezclas de especias, aditivos
alimentarios, productos líquidos y semilíquidos.
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REFERENCIA
https://www.youtube.com/watch?v=2cUoCtrPbYs
https://www.youtube.com/watch?v=61QHUrEJdSM&t=31s

MEZCLADO EFICIENTE, ASÍ COMO CORTO Y EFECTIVO PROCESO DE DESCARGA
EN EL MÍNIMO TIEMPO
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Las mezcladoras N&N de la serie RM gracias a su contenedor de mezclado geométrico y cuidadosamente
balanceado el radio entre el área de paletas y su grado de inclinación brinda una acción de mezclado
eficiente.
El sistema de mezclado es impulsado por un motor muy fuerte y programable con velocidades variables
como estándar.
La mínima separación entre las paletas de mezclado y el contenedor asegura que los polvos y otros aditivos
sean perfectamente mezclados sin daño alguno.
El equipamiento del mezclador con una compuerta de salida inferior asegura una rápida descarga en tiempo,
así como retirar el producto del mezclador de extremo a extremo dejando lo más mínimo de producto
posible entre lote y lote.

CONSTRUCCIÓN SANITARIA
El cuerpo y las paletas de las mezcladoras N&N de la serie RM están construidas 100% en acero inoxidable.
Todas las esquinas del contenedor y de su Hopper son curvadas, así como sus superficies son pulidas para facilitar el
proceso de limpieza y sanitización del equipo.

LA MÁS ALTA CALIDAD
Nuestros mezcladores de N&N de la serie MIX están certificados con las normas más altas y exigentes sobre higiene y
seguridad como la CE. Nuestra compañía N&N además está certificada por ISO 9001:2008 en su proceso de manufactura
en línea que permite estandarizar lo siguiente: manufactura y servicio en nuestras máquinas para la industria alimenticia.

PROGRAMACIÓN DE LA OPERACIÓN
Nuestros mezcladores de N&N de la serie MIX pueden ser equipados con pantalla al tacto, amigable y de fácil operación;
su software permitiría almacenar recetas y cada receta puede ser programada hasta con 5 pasos, en cada paso se
pudiera programar parámetros como tiempo de mezclado, valor de vacío, velocidad, etc. Opcionales (sensor de
temperatura, conexión para adición de líquidos, celdas de carga, etc).
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